
Menu

E N T R E E S

P L A T S

Servi avec des Légumes frais  et de saison

Côte de Veau  
Né et élevé dans l’Aveyron

Sauce Forestière à la crème de Bresse

D E S S E R T

Laetitia & Eric Jacquet  Maître   estaurateur
TVA 10% Service compris

Assortiments de Desserts 

à 41 euros ou
à 45 euros avec Fromages

F R O M A G E S

Fromage blanc de Yenne 
à la crème Fleurette de Bresse (Ain)

ou
Fromages secs de Savoie

Déclinaison de Betterave rouge, Chèvre frais et Oeuf Mollet
Chèvrerie du Grand Champs à Yenne (Savoie)

ou
Terrine de Lapin 

et ses petits légumes
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