
Menu

E N T R E E S

P L A T S

Servi avec des Légumes frais régionaux et de saison

Darne de Truite   
Pisciculture Petit (Hte Savoie)  

Nappée d’une crème de Bresse citronné et beurre de Yenne
ou

 Côte de Veau  Fermier
GAEC Vial Toinon (Isère)

Nappée d’une sauce Madère à la crème de Bresse  

D E S S E R T

Laetitia & Eric Jacquet  Maître   estaurateur
TVA 10% Service compris

Tarte aux Pommes 
ou

Choux à la crème Chantilly

à 41 euros ou
à 45 euros avec Fromages

F R O M A G E S
Fromage blanc de Yenne 

à la crème Fleurette de Bresse (Ain)
ou

Fromages secs de Savoie

Déclinaison de Betterave rouge, Chèvre frais et Sablé à l’huile d’Olive
Chèvrerie du Grand Champs à Yenne (Savoie)


